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Wie bestelle ic
h?

Je nach Wunsch werden Sie ein- oder
zweimal pro Woche mit einem Sortiment
Ihrer Wahl beliefert.

Auf dem Bestellzettel vermerken Sie einen 
schattigen, kühlen Abstellplatz, an dem wir 
Ihre bestellte Ware deponieren können. 
Wir empfehlen eine geeignete Kühlbox zu 
verwenden. Bitte beachten Sie, dass die 
Haltbarkeit bei Unterbrechung der Kühl-
kette schnell abnimmt.

Änderungswünsche oder ein Aussetzen 
des Abos teilen Sie uns einfach bis zum 
Abend vor der Auslieferung mit.

Kündigungsfristen gibt es keine, Sie kön-
nen die Belieferung jederzeit beenden.

Wie bezahle ic
h?

Die Bezahlung erfolgt für Sie ohne Mühe 
zu Beginn des Folgemonats per Bankein-
zug. 

Die Lieferungen werden auf Ihrem Konto-
auszug aufgeführt.

Bei Bezahlung auf Rechnung werden  
2 € Rechnungsgebühr fällig. Sie überwei-
sen dann nach Erhalt der Rechnung.

Hofmolkerei Mäckle
Gässle 4

89134 Blaustein - Markbronn
Telefon: 0 73 04 - 92 96 34
Telefax: 0 73 04 - 92 96 44

info@HofmolkereiMaeckle.de
www.HofmolkereiMaeckle.de

Wer sind wir?

Auf unserem landwirtschaflichen Familien-
betrieb in Markbronn leben und arbeiten 
drei Generationen. 

Der Schwerpunkt der Produktion ist die 
Milchwirtschaft.

Unsere Kühe werden artgerecht in Lauf-
ställen mit Auslauf gehalten. Viel Bewe-
gung, Sonne und frische Luft sorgen für 
gesunde Kühe.

Was wollen Wir?

Unabhängig von der agrarpolitischen 
Großwetterlage das Fortbestehen unseres 
Hofes sichern.

Sie regelmäßig mit frischen Produkten zu 
beliefern.

Lange Transportwege vermeiden, Sie spa-
ren Zeit und Fahrten. 

Im direkten Kontakt mit zufriedenen  
Kunden stehen.

Für unsere Kühe nur das Beste.
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Teilen Sie uns gerne Ihr Lob, aber auch 
Ihre Kritik mit.



Was haben Sie
 davon?

Milch und Joghurt wie sie frischer nicht 
sein können.

Sie sparen Zeit und Wege.

Ein frisches, gesundes Lebensmittel für 
Sie und Ihre Familie. Durch das Pasteu-
risieren wird dem Entstehen von Krank-
heitserregern vorgebeugt und die Milch 
ist auch für Kleinkinder bestens geeignet.

Um Ausflockung und Rahmpfropfbildung 
zu vermeiden, wird unsere Milch scho-
nend homogenisiert.

Ohne Zwischenhandel sind wir in der 
Lage, preisgünstig anzubieten.

Bequeme Bezahlung durch monatliche 
Abbuchung.

Ein Qualitätsprodukt aus Ihrer Region.

Unsere Prod
ukte

Unsere Milch
ist noch eine echte, traditionell hergestell-
te Frischmilch. Es ist keine ESL-Milch oder 
„Frischmilch länger haltbar“. Sie ist pas-
teurisiert und homogenisiert. Der Fettge-
halt ist naturbelassen.

Unser Joghurt
enthält keine Gelatine, Konservierungs-
stoffe oder künstliche Farbstoffe. Dafür hat 
er weniger Zucker, hochwertiges Eiweiß, 
gut verdauliches Fett sowie Vitamine und 
Mineralstoffe, vor allem Calcium, Phos-
phor und Magnesium.

Unser Frischkäse
der bei uns Luggeleskäs heißt, wird hand-
geschöpft, hat eine milde Säure und 
schmeckt einfach lecker ...


